Sortiment
Aromen & Dessertpasten



Aromen & Dessertpasten
von BRAUN

Entdecken Sie unser umfangreiches Sortiment an

Aromen und Dessertpasten in bester BRAUN-Qualitat

und verleihen Sie jedem Geback eine hochwertige,

individuelle Note.

Die Aromen und Dessertpasten kdnnen in Sahne,
Creme, Pralinen, Eis, Teigen und Massen sowie in
Tranken eingesetzt werden.

Anwendungsvielfalt der BRAUN-Pasten

...in Sahne

...in Creme

.. in Triiffeln/
Pralinen

..in Teigen und
Massen

... in Tranken

...inEis

4-60 : 1000
100 : 1000

40-60 : 1000
100 : 1000

40-60 : 1000
100 : 1000

40-60 : 1000
100 : 1000

40-60 : 1000
100 : 1000

40-60 : 1000
100 : 1000

alle Dessertpasten
alle Royal-Pasten

alle Dessertpasten
alle Royal-Pasten

alle Dessertpasten
alle Royal-Pasten

alle Dessertpasten
alle Royal-Pasten

alle Dessertpasten
alle Royal-Pasten

alle Dessertpasten
alle Royal-Pasten

Ihre Vorteile

» Hochwertige Qualitat
» Authentischer Geschmack

» Umfangreiche Produktpalette von fruchtig
Uber schokoladig bis hin zu alkoholisch

b Vielfaltige Einsatzmoglichkeiten

Gutes Preis-/Leistungsverhaltnis durch
sehr hohe Ergiebigkeit

Back- und frosterstabil

Unsere fruchtigen Dessertpasten sowie die
Spezialitaten erfiillen unsere Clean Label Kriterien.

Alaska-express Neutral im Wasser auflésen, mit der Paste ab-
schmecken und die geschlagene, ungesiifite Sahne unterheben.

Creme, z. B. Bianka-Creme, herstellen und mit der Paste veredeln.

Die Pasten unter die Triiffel- oder Pralinen-Grundmasse mischen.

Die Teige und Massen mit der jeweiligen Paste abschmecken.

Die Paste im Lauterzucker auflosen.

Die Eismasse mit der jeweiligen Paste abschmecken.



Aromen & Lebensmittelzubereitungen -
flussig, backfest

Art.-Nr. Artikelname Art.-Nr. Artikelname

Aprima - Jamaica I,
1171001  1,0kginder Flasche @ 1144003 3,0 kgim Kanister E
CINBIOLS) CHIBICIOLS) -
Butter-Sahne-Aroma* Pur Vanill
1184003 3,0 kgim Kanister \ 1128001 1,0 kgder Flasche ,
“:& -y o
FBEDO@ -= CHIBICION
Caribia Rum fein b,
1140001 1,0 kgin der Flasche 1148005 50 kgim Kanister E
1140003 3,0 kgim Kanister ]

1140005 50kg i kanister E BHE@BH O

1140032 12,5 kgim Kanister -
AATIO
1146032 12,5 kgim Kanister |
) 1146025 25,0 kg im Kanister
Citronette RSPO SG

1102032 12,5 kg im Kanister { i @@@@@

1102025 25,0 kg im Kanister

SABINIO) sizilia

1100001 1,0kginderFlasche

X 1100003 3,0 kgim Kanister
Combani 1100005 5.0 kg im Kanister b
1120001 1,0 kg in der Flasche 1100032 12,5 kg im Kanister
1120003 3,0 kgim Kanister
1120005 50 kg im Kanister @ @@@@@
@@@@@@ Vanille fein

1120032 12,5 kgim Kanister
1127005 5,0 kgim Kanister

Feines Kuchen-Aroma* @ @ @ @ @ @ =

1166003 3,0 kgim Kanister
1166032 12,5 kg im Kanister

X

d

¥

Vanilly
@ @ @ 1126032 12,5 kgim Kanister
1126025 25,0 kgim Kanister s

Feines Mandel-Aroma*
1178003 3,0 kg im Kanister

P@HZO@

Hefeteig-Aroma RSPO SG*
1168003 3,0 kgim Kanister
1168032 12,5 kg im Kanister
1168025 25,0 kg im Kanister

M@

QIATINOLS)

Zitronen-Aroma
1102205 5,0 kg im Kanister t '
SIS

“ 06

S
T e

* Tipp: Diese vier Aromen eignen sich hervorragend n—!"_?_ﬂ:—__ Hana
zur Aromatisierung von Teigen und Massen. %" %_ﬁ

Dosierung: 3-5: 1000 S e



Fruchtpasten =¢

Zum Aromatisieren von Sahne, Cremes, Speiseeis, Fiillungen, Milchmixgetrdanken, Geleegiisse, Toppings, Tranken und

Sandmassen.

Art.-Nr. Artikelname Art.-Nr. Artikelname

Dessertpaste Ananas
1,0 kgin der Dose

SINZIAIOLS)

Dessertpaste Banane!
1,0 kgin der Dose

SINZIACISIO)

Dessertpaste Erdbeer?
1,0 kg in der Dose

SINZIACIOS)

Dessertpaste Heidelbeer*
1,0 kg in der Dose

SINZIAIOLS)

Dessertpaste Himbeer *
1,0 kgin der Dose

BHREEHO@

Dessertpaste Kirsch
1,0 kgin der Dose

QISNZIAIO)

1240001

1242001

1246001

1250101

1250001

1254001

¢ & & @ (. e«

Royal-Pasten

Dessertpaste Limette
1,0 kgin der Dose

QIO

Dessertpaste Mandarine
1,0 kgin der Dose

QINEIACIOLS)

Dessertpaste Orange
1,0 kg in der Dose

SINZIAISIO)

Dessertpaste Passionsfrucht
1,0 kgin der Dose

SIIZICISIO)

Dessertpaste Pfirsich *
1,0 kgin der Dose

SISISIISQIO)

Dessertpaste Zitrone*
1,0 kgin der Dose

SINZIAISIO)

1216701

1256001

1262001

1245301

1248001

1278001

C @ P 6 ¢

Zum Aromatisieren von Sahne, Cremes, Eis, Desserts, Fiillungen, Sandmassen, Geleegiisse und Marzipan. Zur Herstellung
leckerer Toppings fiir Eis, Desserts und fiir edle Pralinen. Royal-Pasten sind besonders hochwertige Aromen mit hohem
Frucht-Spirituosenanteil. Der Geschmack entspricht hochsten Qualitdtsanspriichen.

Art.-Nr. Artikelname Art.-Nr. Artikelname

Royal Amaretto
1,0 kgin der Dose

DISNZIHOIO)

Royal Batida de C6co *
1,0 kgin der Dose

@E@®

Royal Cointreau*
1,0 kg in der Dose

QINZISISIOLS)

Royal Classic Colada!
1,0 kgin der Dose

@O®

1280001

1283501

1279501

1282601

=
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f
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Royal Marc de Champagne *,?

1283001 1,0 kginderDose :‘\‘
FHDGO@ N
Royal Rumtopf,?

1279001 1,0 kgin der Dose i
IS0
Royal Williams Christ "

1274001 1,0kginderDose 3

SISO

! Ein passendes Schoko-Dekor ist erhaltlich. 2 geschwefelt



Dessertpasten,
Spezialitaten =¢

Zum Aromatisieren von Sahne, Cremes, Desserts,
Fiillungen, Eis, Sandmassen, Glasuren und Marzipan.
Zur Herstellung von Toppings fiir Eis und Desserts,
fiir Pralinen und Milchmixgetrdnke.

Art.-Nr. Artikelname

Dessertpaste Caramel

Rrreere |

Dessertpaste Mocca
1276301 1,0 kg in der Dose (\\

BEBDHO®

Dessertpaste Walnuss

1273001  10kgin der Dose é
DISBISNPIOLD)

Alkoholische Pasten

Zum Aromatisieren von Sahne, Cremes, Speiseeis,
Fiillungen, Milchmixgetrdnken, Geleegiisse, Toppings,
Tranken und Sandmassen.

Art.-Nr. Artikelname

Dessertpaste Eierlikor *
1245001 1,0 kgin der Dose

1245005 %g %5% @ y
o

Dessertpaste Maraschino
1258001 1,0 kg in der Dose

SISIIRIOIC),

Dessertpaste Rum

1266001 1,0 kgin der Dose ]
1266005 5,0 kgim Kanister E
IISINCION) |

Dessertpaste Schwarzwalder
Kirschwasser

1268001 1,0 kgin der Dose —
1268037 4,8 kgim Kanister Q&
IISINCION)

Dessertpaste Weinbrand

1272001  1,0kginderDose . |
ATIOI f

Produkteigenschaften

ohne Palm laut Rezeptur

ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe
(gemalt §5 LDMZDV bei unverpackter Ware)

ohne gehartete Fette laut Rezeptur’
ohne Aromen
ohne glutenhaltige Zutaten laut Rezeptur**®

ohne Laktose laut Rezeptur

Halal
Vegetarisch®
Vegan®*

ausschliefSlich mit natlrlichen Aromen

mit Rindergelatine

mit Schweinegelatine

Clean Label

- EOSNCENICNON SESESROROEC)

Bei allen Produkten, die mit dem Clean Label-
Logo versehen sind, setzen wir ausschlieRlich
natirliche Aromen und férbende Lebensmittel
ein und verzichten vollstandig auf gehdrtete
Fette und Emulgatoren.

Gekennzeichnete Artikel werden ohne Zutaten
tierischen Ursprungs hergestellt mit Ausnahme
von Ei-, Milch- und Honigerzeugnissen.

*x

Gekennzeichnete Artikel werden ohne Zutaten
tierischen Ursprungs hergestellt.

Unbeabsichtigte Kreuzkontaminationen kénnen
trotz grolter Sorgfalt wahrend der Herstellung
nicht sicher ausgeschlossen werden. (Aktuelle
Produktinformationen finden Sie in unserem LMIV-
Portal unter www.martinbraun.de/infoportal-Imiv)

Die Angaben beziehen sich ausschliellich auf
die Backzutaten, nicht auf das nach Grundrezept
hergestellte Geback!

Anderungen nach Druckdatum kdnnen nicht
ausgeschlossen werden. Verbindlich ist jeweils
die gliltige Spezifikation.




Aromen, Aromatisierende
pulverisiert Grundstoffe

Art.-Nr.  Artikelname Art.-Nr. Artikelname

Citronella Haselnusscreme, fein

SSIOICISIOY . ] ;‘) SISIHOIO)

Kovanil Haselnusscreme, stiickig

1304034 0,7 kgin der Dose 1284031 2,5 kgim Eimer

FREPGO@ g FREPO@

Limone Lebkuchengewiirz
1306035 0,5 kgin der Dose i 1316001 1,0 kgim Karton P}g cpe ﬁ

QIR0 QINSISIISIOL)] . 7

Orangella Othello Schokoladencreme

1318001 1,0 kgim Karton 1290003 3,0 kgim Eimer #
FRHHHOO@ é DD
Stollen fein Zimt

1310001 1,0 kg im Karton e 1330001 1,0 kg im Karton

FEBHE® = FREDEOO I o

Martin Braun KG Beratung

w Tillystralke 17-21 Tel. 05114107 380
30459 Hannover Fax 05114107 389
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@ verkauf@martinbraun.de Bestellung
FORDERER www.martinbraun.com Tel. 05114107 333
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05/2025 RO



