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mit Creme Bavaria, Mohrenglanz
Zitrone und Mohrenglanz Zartbitter
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Bavaria Eclairs

40 Stiick

200 g Mohrenglanz Zitrone » fiir den Uberzug Herstellung:

20 g Mohrenglanz Zartbitter U i
J glanz ' > zum Uberspinnen 4 Die Eclairs mit Mohrenglanz Zitrone (iberziehen

und mit Mohrenglanz Zartbitter iiberspinnen.

Creme Bavaria ¢ Aufschneiden und mit Creme Bavaria fiillen.
400 g Creme Bavaria Creme Bavaria 4 Die Deckel auflegen.
400 g Wasser, kalt mit dem Wasser
600 g Sahne, geschlagen, [ 4 Minuten mit feiner
ungesiift Rute im schnellen
Maschinengang

aufschlagen, anschlieRend
die Sahne locker unterheben.
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